Restaurant nmusical owvert duw mercredi auw soumedi, midi & soir.
Piggerio owverte diw mevcredi o samedi de 18H30 v 22H30.

Tapas; chawvcuteriesy artisanales et ving le dimanche de 18H30 o 21H00.
Réservation conseillée anw 0690 729 725.

Nostapas « sur mesure » de 18H30. o 21H le dimanche

Accompagnement apéritif :

Accras de girawmons maderes Kanawi v 8. 8€
Accras de morue maisov v 8. 10€
Les plus :

Foie gras maison figue, sauce miel & moawacujo (1 personne). 20€
Assiette de mowlin fumé (1 personne). 80g. | 12€
Assiette de 3 fromages (1 personne). 10€
Assiette crudites. 6€
Assiette de frites fraiches 5€

Produity de traditiow et de qualité- terroir duw sud-ouest
Covuerverie artisanale BIRABEN
Ces produtily sont accompagnes &l corvbedle de 4 petity pains; Corbedlle supplemeniaire a 1.50€.

Planche de chawcuteries artisanales & fromages 1 persovune ‘ ‘ 22€
Planche de charcuteries avtisanales & fromages 2 personines 40€
Tervines de caompagne :

Selow awrivage:.

Pur porc auw pument béawrnais, fiume : 180g. | 12€
Aux cépes; de chevrewil; ow dw landais o foie de canawd : 180g. | 14€
Pates de caompagne :

Selow awrivage.

Dw Gascon auw foie de volailles ow pur porc : 130g.| 8€
Jambornneouw : 180g. | 13€
De boudin béawrnais : 180g. | 14€
Rillettes :

Selow awrivage.

De puwr canawd : | 130g.| 14€
Lo découverte :

Jambow ibérique : (1 personne). ‘ 80g. | 12€
Jambow ibérique : (2 persorunes). 160g. | 20€
Fouety traditionnels :

Selow awrivage.

Fouet nature, ail, romowin, poivre noir, paprika 150g. | 10€
Fouet Chorigo-: 150g. | 11€
Desserty:
tw suggestion.

Mousse auw chocolat, tawte aux fraises, tiramisu, créeme brulée, flawv coco-

N hésiteg pas d demander la carte des digestifs . Téquda de lure; rhums vieur; calvados;
cognacs; poive Williamy amaretto; menithewse; croquese; pulpeuse; avivay champagne....

Liste des allergenes & des origines des viandes affichées aw restourant. Priv nety TTC. Service compris.




