Restomrant musical owvert dw mercredi auw ssumedi, midi & soiv.
Piggeria owverte duw mercredi o samedi de 18H30 o 22H30.

Tapas;, charcuteries artisanales et ving le dimanche de 16H30 o 21HOO.
Réservation conseillée aw 0690 729 725.

Noy accompagnementy powr Uapéritif :

- Accray de giraumon [ madere v 8 : Kanawi ! 8€
- Accras de morue w8 : 10€
- Assiette de chawcuteries awtisonales duw sud-ouest : 12€
Nos entrées :
Cote mer Cote terre
- Salade des isles : 17€ | - Salade de chevre chaud aw miel : 16€
(Rillettes de poissons maison & poisson fume) : - Salade dw chef :
(Féta, jambon cru, melon) : 17€
- Noix de St Jacques : 20€ | - Foie gras maisow et toasty : 20€
Nos platy :
- Tagliatelles aw saumorv : 18€ | - Omelette nature : 14€
- Fricassée de Chatrow 26€ (1€ / supplément. Lardons, fromage; champignons)
- Pawé de saumumon curry - coco-: 26€ | - Andouillette 17€
- Assiette de lao mer : 28€ | - escalope de poulet souice forestiére 18€
Rillettes maison; Noix de st Jacques & moawlinfumé : | - Chawcuteries et fromages suwr planche : 22€
- Poisson duw jour : 26€ | - Pawvé de jambon braisé sauice foie gras 26€
- Entrecéte (250¢) : 28€
- Magret de canard : 28€
(Sauces maison roquefort, aux cépes ow poivre.).

2 Accompagnementy anw choir (sauf assiette de la mer) : frites fraiches, pomwmes de
terre (rissolées ail & fines hevbes). salade, tagliatelles, rig, haricoty verty ow gratin.
(5€ le supplément.).

Trow normand. . 7€.

Noy fromages :
- Assiette de fromages : 10€

Nos desserts : Supplemenit chaniilly, Smarties ow nappage 1€

- Glaces 2 bowles *:

Vanille, fraise; Chocolat, coco; citron 4€ | - Twamisw 8€
- Creme brulée” ow flowv coco: 7€ | - towte aun fraises : 9€
- Moelleur aw chocolat™* : 7€ | - Coupe defraises: 10€
- Mowsse auw chocolat : 8€ | - Colonel owgénéral : 10€

N hésiteg pas d demander la carte des digestifs . Téquda de lure; rhums vieur; calvados;
cognacs; poive Williamy amaretto; menithewse; croquese; pulpeuse; avivay champagne....

Liste des allergenes & des origines des viandes affichées aw restourant. Priv nety TTC. Service compris.
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Nos tapas « sur meswure » de 17HO00. a 21H le dimanche

Produity de tradition et de qualite- terroir duw sud-ouest Conserverie artisanale

BIRABEN
Terrvines de campagne :
Pur porc aw pument béawrnais; fumée : 180g- 11€
Aur cépes 5% : 180g 13€
De chevrewil : 180g 13€
Dw landais o foie de canowrd 20% : 180g 13€
Patésy de campagne :
Dw Gasconw aw foie de volailles : 1309 8€
De pur pore: 130g 8€
De boudin béawrnais : 180g 14€
Jambornneaw 180g 13€
Rillettes :
De pur canawds 130  14€
Lo découwverte :
Jambow ibérique 80g  10€
Les pluy :
Accras de girawmons madeéres Kanawi 8€
Assiette de 3 fromages 10€
Assiette de foie gras maison 20€

(Ces produily sont accompagnés &'l corbeille de 4 petits paing, (Corvbedle supplementaire da I€.).

Fouety traditionnels :
Fouet natwre; ail, romowin, poivre noir, paprikaw 1509 9€

Fouet Chovigo-: 1509 10€

Desserty:

tw suggestions.

N hésiteg pas d demander la carte des digestifs . Téquda de lure; rhums vieur; calvados;
cognacs; poive Williamy amaretto; menithewse; croquese; pulpeuse; avivay champagne....

Liste des allergenes & des origines des viandes affichées aw restourant. Priv nety TTC. Service compris.




